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 منطقة فنزويلية تنتج يدوياً أفضل كاكاو ف العالم

تشوا ‐ (أ ف ب)
تشوا ف اكاو فيدوياً حصد ثمار ال ياً لتتولحاداً ودلواً بلاستي مطاطياً وتحمل منجلا ترتدي نيديا تشافيز حذاء

وسط فنزويلا الشمال، المعروفة بإنتاجها «أفضل كاكاو ف العالم»، والذي يصنَّع يدوياً، دون الحاجة إل آلات كبيرة.
وتقول تشافيز (43 عاماً) لوكالة فرانس برس: «لدينا ذهب أسود هنا»، ف إشارة إل النفط الذي يشل الثروة الأبرز

لفنزويلا.
وتضيف المرأة الت تمنت من قطف ثلاثة دلاء من الاكاو: «أما نحن فنعتاش من الاكاو».

وتتول نيديا ونساء أخريات قطع ثمار الاكاو بواسطة مناجل، ثم يستخرجن الحبوب منها ويضعنها ف حاويات
بلاستيية.

.باع قبل حصاده حتمختلف أنحاء العالم، تستخدمه كبرى شركات إنتاج الشوكولاته وي وكاكاو تشوا المشهور ف
ويتم إنتاج نحو 18 إل 20 طناً من الاكاو سنوياً. وللمقارنة، يباع اليلوغرام الواحد بنحو عشرة دولارات، بينما يباع

اليلوغرام من كاكاو ساحل العاج بنحو دولار واحد فقط.
وتُجفّف حبوب الاكاو ف الساحة الرئيسية لتشوا، والت لا يمن الوصول إليها إلا عبر قوارب ف البحر الاريب، ثم



من خلال اتباع طريق وحيد عل بعد خمسة كيلومترات من ميناء تشاو.
وتقول إستيليتا أشيه الت ۇلدت قبل 63 عاماً ف هذه القرية البالغ عدد سانها نحو 3 آلاف نسمة: «إنّ الاكاو هو كل

شء لنا، وهو مميز ربما لأننا نحصده بحب».
وترتز العملية برمتها أي من زرع البذور وصولا إل الحصاد ثم البيع، عل خبرات تعود إل أكثر من 300 عام.

وتُغطّ الحبوب المستخرجة حديثاً بأوراق الموز داخل غرفة تخمير لشركة «إمبيزا كامبيزينا تشوا» التابعة للمجتمع
المحل. إلا أنّ جامعات الحبوب يعملن بصورة مستقلة.

سقف غرفة التخمير وأرضيتها مصنوعان من الخشب، فيما تون الرطوبة والحرارة فيها مرتفعتين، وه البيئة المثالية
لتصبح الحبوب بالنهة والملمس المطلوبين.

ثم تُجفف حبوب الاكاو ف الشمس لثمان ساعات يومياً، قبل تخزينها وتعبئتها داخل أكياس يصل وزن الواحدة منها
إل 61 كيلوغراماً.

ولا ينبغ حصول أي خطأ ف هذه العملية الحرفية، لأنّ التخمير لفترة طويلة جداً أو ف ظروف سيئة من شأنه أن يغير
جودة الحبوب.

وعل مقربة من «إمبيزا كامبيزينا تشوا» الت تتمثل مهمتها ف إنتاج الاكاو «النق 100%»، تبيع فيسيننتا غاميز (66
.(عاماً) شوكولاته قابلة للدهن وألواح شوكولاته وعصائر وشاي، تعدّها كلها مع نجلها روبن هيريرا (28 عاماً
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